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XYNISTERI - VASILIKON 2021
White dry wine of Protected Designation of origin 
Laona Akamas from selected vineyards of Kathikas. 
White vinification with cold maceration, low tempera-
ture fermentation and wine lees ageing. Character-
ised for its green-yellow crystal clear colour, fruity 
aroma, fresh and balanced taste and the dominant 
long aftertaste. Enjoy it between 8-10° C.
12.5% alc  / 75cl

XYNISTERI - KYPERINOS 2021
From selected Xynisteri variety grapes at 1250m al-
titude. Bright green to yellow color. The aromas of 
citrus blossoms, pears and tropical fruit characterize 
its rich character. Finely balanced, with a refreshing 
acidity that leads to a long aftertaste. Enjoy its lively 
character at 8 - 10°C.
13.5% alc  / 75cl

XYNISTERI - PETRITIS 2020
Since 1998, at our boutique winery in Kyperounda, 
we’ve been crafting wines of the highest quality. Aim-
ing at innovation and consistency in quality, our wines 
reveal and reflect their place of origin. From the indig-
enous white variety of Xynisteri from the mountain-
ous vineyards of the region, at an altitude of 1400m. 
Against every rule, a Xynisteri that has ageing poten-
tial. Pairs well with flavours of the sea and Mediterra-
nean cuisine.
13% alc  / 75cl

ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ - ΒΑΣΙΛΙΚΟΝ 2021
Λευκός ξηρός οίνος Προστατευόμενης Ονομασίας 

Προέλευσης Λαονα Ακαμας από επιλεγμένους 
αμπελώνες του Κάθηκα. Λευκή οινοποίηση με ψυχρή 

διαβροχή, ζύμωση σε χαμηλή θερμοκρασία και 
παλαίωση οινολάσπης. Χαρακτηρίζεται για το πράσινο-

κίτρινο κρυστάλλινο χρώμα, το φρουτώδες άρωμα, 
τη φρέσκια και ισορροπημένη γεύση και την κυρίαρχη 

μακριά επίγευση. Απολαύστε το μεταξύ 8-10°C.
12.5% alc  / 75cl

ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ - ΚΥΠΕΡΟΙΝΟΣ 2021
Από επιλεγμένα σταφύλια ποικιλίας Ξυνιστέρι σε 

υψόμετρο 1250μ. Χρώμα ανοιχτό πράσινο έως κίτρινο. 
Τα αρώματα από άνθη εσπεριδοειδών, αχλαδιών 

και τροπικών φρούτων χαρακτηρίζουν τον πλούσιο 
χαρακτήρα του. Λεπτά ισορροπημένο, με δροσιστική 
οξύτητα που οδηγεί σε μακρά επίγευση. Απολαύστε 

τον ζωηρό του χαρακτήρα στους 8 - 10°C.
13.5% alc  / 75cl

ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ - ΠΕΤΡΙΤΗΣ 2020
Από το 1998, στο boutique οινοποιείο μας στην 

Κυπερούντα, κατασκευάζουμε κρασιά υψηλής 
ποιότητας. Με στόχο την καινοτομία και τη συνέπεια 

στην ποιότητα, τα κρασιά μας αποκαλύπτουν και 
αντικατοπτρίζουν τον τόπο προέλευσής τους. Από την 

γηγενή λευκή ποικιλία Ξυνιστέρι από τους ορεινούς 
αμπελώνες της περιοχής, σε υψόμετρο 1400μ. Κόντρα 

σε κάθε κανόνα, ένα Ξυνιστέρι που έχει δυνατότητες 
γήρανσης. Συνδυάζεται υπέροχα με γεύσεις της 

θάλασσας και της μεσογειακής κουζίνας.
12.5% alc  / 75cl

G 16.00

G 16.50

G 19.00

Λευκοί Οίνοι // White Wine

MOROKANELLA
GEROLEMO ESTATES 2021
From indigenous Morokanella variety. The citrus and 
zesty green fruit aroma just prepare you for the fla-
vour explosion in the mouth, where lemons and limes 
run rampant and yet are controlled by the bold acidity 
and mineral backbone. It has great weight and length 
with some marmelade notes for complexity.
12% alc  / 75cl

RKAES 758 XYNISTERI
NELION WINERY
A really serious Xynisteri that shows mountain gar-
rigue on the nose and palate, but that also sports 
a mouth filling oiliness, texture and expansiveness. 
There’s something attractively savoury about this 
wine that focuses the attention on the perception of 
salinity, sappiness, and culinary herbs. Matured in aca-
cia barrels.
13% alc  / 75cl

MOROKANELLA
GEROLEMO ESTATES 2021

Από την γηγενή ποικιλία σταφυλιών Morokanella.
Το άρωμα πράσινου φρούτου εσπεριδοειδών και zesty 

απλώς σας προετοιμάζει για την έκρηξη της γεύσης 
στο στόμα, όπου τα λεμόνια και το μοσχολέμονο 

τρέχουν ανεξέλεγκτα αλλά ελέγχονται από την 
τολμηρή οξύτητα και τον ορυκτό σκελετό. Έχει μεγάλο 

βάρος και μήκος με μερικές νότες μαρμελάδας που 
συμβάλλουν στην πολυπλοκότητα.

12% alc  / 75cl

RKAES 758 ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ
NELION WINERY

Ένα πραγματικά σοβαρό Ξυνιστέρι που εμφανίζει 
ορεινές γαρνιτούρες στη μύτη και τον ουρανίσκο, 
αλλά έχει και μια χορταστική λιπαρότητα, υφή και 

επεκτατικότητα. Υπάρχει κάτι ελκυστικά αλμυρό 
σε αυτό το κρασί που εστιάζει την προσοχή στην 

αντίληψη της αλατότητας, της γλυκύτητας και των 
γαστρονομικών βοτάνων. Οριμάζει σε βαρέλια ακακίας

13% alc  / 75cl

G 23.00

G 22.00

Λευκοί Οίνοι // White Wine

Ποτήρι Λευκός Οίνος (15cl)
Glass of White Wine (15cl)G4.50

Limited
Production
of 1200
bottles

Όλες οι τιμές περιλαμβάνουν δικαιώματα σερβιρίσματος και ΦΠΑ // All prices include service charges and VAT.



GIANNOUDI Rose
GEROLEMO ESTATES 2021
Indigenous Giannoudi grapes were selected from pre-
mium vineyards that offered the Gerolemos winemak-
ing team the opportunity to craft a new wine. Bright 
and bold in appearance and aroma. This wine display 
lychee and berry fruits. The palate is medium bodied 
and rounded, with a lengthy finish.
13% alc  / 75cl

SHIRAZ - TSANGARIDES 2021
100% Shiraz. Red fruits, strawberry, pomegranate and 
red cherry. Fruity, well balance, with a good structure. 
Enjoy it with salads, pasta dishes, Cypriot appetizers 
or as a refreshing aperitif. Best serve at 8-10°C.
14% alc  / 75cl

NELION BLACK MUSCAT 
A lively dry wine with a light pink color and an intense 
aromatic character dominated by wild roses and red 
fruit, such as pomegranate and strawberry. Has a re-
freshing acidity and it is ideally balanced in the palate, 
with a long aromatic aftertaste. Enjoy its lively char-
acter at 8 - 10°C.
12.5% alc  / 75cl

ΓΙΑΝΝΟΥΔΙ Ροζέ
GEROLEMO ESTATES 2021

Τα γηγενή σταφύλια Γιαννούδη επιλέχθηκαν από 
εκλεκτούς αμπελώνες που έδωσαν στο οινοποιητικό 

team Γερόλεμου την ευκαιρία να φτιάξει ένα νέο κρασί. 
Λαμπερό και τολμηρό σε εμφάνιση και άρωμα. Αυτό το 
κρασί εμφανίζει φρούτα λίτσι και μούρα. Ο ουρανίσκος 

έχει μεσαίο σώμα και στρογγυλεμένο, με μακρύ τελείωμα.
13% alc  / 75cl

SHIRAZ - ΤΣΑΓΚΑΡΙΔΗΣ 2021
Shiraz 100%. Κόκκινα φρούτα, φράουλα, ρόδι και 
κόκκινο κεράσι. Φρουτώδες, καλά ισορροπημένο, 

με καλή δομή. Απολαύστε το με σαλάτες, πιάτα 
ζυμαρικών, κυπριακούς μεζέδες ή ως δροσιστικό 
απεριτίφ. Το καλύτερο σερβίρισμα στους 8-10°C.

14% alc  / 75cl

NELION BLACK MUSCAT 
Ένα ζωντανό ξηρό κρασί με απαλό ροζ χρώμα και 
έντονο αρωματικό χαρακτήρα που κυριαρχούν τα 

άγρια   τριαντάφυλλα και τα κόκκινα φρούτα, όπως 
το ρόδι και η φράουλα. Έχει δροσιστική οξύτητα και 

είναι ιδανικά ισορροπημένο στον ουρανίσκο, με μακρά 
αρωματική επίγευση. Απολαύστε τον ζωηρό

του χαρακτήρα στους 8 - 10°C.
12.5% alc  / 75cl

G 32.00

G 15.00

G 16.00

Ροζέ Οίνοι // Rose Wine

PROMARA - AΕS AMBELIS 2020
A uniquely rich and complex wine meticulously pro-
duced from the rare Cypriot indigenous variety Pro-
mara. It offers a refreshing, balanced mix of fruity aro-
mas and flavors, such as citrus, pear and exotic fruit, 
leading to a well-balanced finish. A perfect match for 
fresh fish, pasta dishes with light sauces and fresh 
vegetable salads. Best served at 10°C.
12.5% alc  / 75cl

SAUVIGNON BLANC - AΕS AMBELIS 2021
Created from the Sauvignon Blanc variety, cultivated 
in selected vineyards under our careful supervision. 
A balanced, fresh wine, with a bright greenish color 
and a vibrant acidity, offering rich aromas and flavors 
reminiscent of ripe tropical and citrus fruit. Enjoy this 
wine chilled at 10 °C. Pairing suggestions include sea-
food, light cheeses and fresh garden salads.
12.5% alc  / 75cl

XYNISTERI - TSAΝGARIDES 2021
Single Vineyard Organic Wine of Xynisteri variety. Cit-
rus and green fruits of lemon zest, pear and gooseber-
ry. Fruity, elegant, well-structured, round middle palate 
and refreshing finish. Enjoy it with light spicy sauces, 
white meat, Fish dishes or as a refreshing aperitif. 
Best serve at 8 degrees Celsius.
12% alc  / 75cl

ΠΡΩΜΑΡΑ - ΑΗΣ ΑΜΠΕΛΗΣ 2020
Ένα μοναδικά πλούσιο και σύνθετο κρασί που 

παράγεται σχολαστικά από τη σπάνια κυπριακή γηγενή 
ποικιλία Πρωμάρα. Προσφέρει ένα αναζωογονητικό, 

ισορροπημένο μείγμα φρουτωδών αρωμάτων και 
γεύσεων, όπως εσπεριδοειδή, αχλάδι και εξωτικά 

φρούτα, οδηγώντας σε ένα καλά ισορροπημένο 
φινίρισμα. Ταιριάζει τέλεια με φρέσκο   ψάρι, πιάτα 

ζυμαρικών με ελαφριές σάλτσες και φρέσκες σαλάτες 
λαχανικών. Σερβίρεται καλύτερα στους 10°C.

12.5% alc  / 75cl

SAUVIGNON BLANC-ΑΗΣ ΑΜΠΕΛΗΣ 2021
Δημιουργήθηκε από την ποικιλία Sauvignon Blanc, 
που καλλιεργείται σε επιλεγμένους αμπελώνες υπό 

την προσεκτική μας επίβλεψη. Ένα ισορροπημένο, 
φρέσκο   κρασί, με λαμπερό πρασινωπό χρώμα και 

έντονη οξύτητα, που προσφέρει πλούσια αρώματα και 
γεύσεις που θυμίζουν ώριμα τροπικά και εσπεριδοειδή. 

Απολαύστε αυτό το κρασί παγωμένο στους 10 °C. Οι 
προτάσεις συνδυασμού περιλαμβάνουν θαλασσινά, 

ελαφριά τυριά και φρέσκες σαλάτες κήπου.
12.5% alc  / 75cl

ΞΥΝΙΣΤΕΡΙ - ΤΣΑΓΚΑΡΙΔΗΣ 2021
Μονοποικιλιακός Βιολογικός Οίνος ποικιλίας Ξυνιστέρι. 

Εσπεριδοειδή και πράσινα φρούτα από ξύσμα 
λεμονιού, αχλάδι και φραγκοστάφυλο. Φρουτένιο, 

κομψό, καλά δομημένο, με μεσαίο σώμα και 
αναζωογονητική επίγευση. Απολαύστε το με ελαφριές 
πικάντικες σάλτσες, λευκό κρέας, πιάτα με ψάρι ή ως 

δροσιστικό απεριτίφ. Σερβίρεται καλύτερα στους 8 
βαθμούς Κελσίου.
12% alc  / 75cl

G 23.00

G 20.50

G 17.00

Λευκοί Οίνοι // White Wine

Organic

Limited
Production

Όλες οι τιμές περιλαμβάνουν δικαιώματα σερβιρίσματος και ΦΠΑ // All prices include service charges and VAT.



MARATHEFTIKO - TSANGARIDES 2020
100% Maratheftiko. Bright red color. Red fruits, 
strawberries, cherries with mint notes and licorice. 
Full, fruity, with silky tannins and long aftertaste. En-
joy with aged cheeses and light casserole meet dish-
es. Best serve at 17°C.
13.5% alc  / 75cl

AGIOS ONOUFRIOS - VASILIKON 2019
Varieties: Syrah, Cabernet Sauvignon, Lefkada, Cab-
ernet Franc, Merlot, Maratheuftiko. Protected Geo-
graphical Indication Paphos. Classical red vinification 
with medium extractions at controlled conditions. 
Characterised by a deep purple colour, vivid aroma, 
fruity taste and a perfumed long aftertaste. Enjoy it 
between 16-18° C.
13% alc  / 75cl

CABERNET & MERLOT
KYPERINOS 2020
Cabernet Sauvignon, Merlot are two excellent variet-
ies combined for a wine of deep red color where the 
aroma of red fruits and spices blended with oak notes 
lend it a unique mildly bitter flavor. It is ready for im-
mediate consumption, it improves by maturing for an-
other 2-3 years in the bottle. Enjoy its lively character 
at 14 - 16°C.
14% alc  / 75cl

ΜΑΡΑΘΕΥΤΙΚΟ - ΤΣΑΓΚΑΡΙΔΗΣ 2020
Μαραθεύτικο 100%. Έντονο κόκκινο χρώμα. Κόκκινα 

φρούτα, φράουλες, κεράσια με νότες μέντας και 
γλυκόριζα. Γεμάτο, φρουτώδες, με μεταξένιες τανίνες 

και μακρά επίγευση. Απολαύστε το με παλαιωμένα 
τυριά και ελαφριά πιάτα κατσαρόλας. Το καλύτερο 

σερβίρισμα στα 17°C.
13.5% alc  / 75cl

ΑΓΙΟΣ ΟΝΟΥΦΡΙΟΣ - ΒΑΣΙΛΙΚΟΝ 2019
Ποικιλίες: Syrah, Cabernet Sauvignon, Λευκάδα, Cab-

ernet Franc, Merlot, Μαραθευτικό. Προστατευόμενη 
Γεωγραφική Ένδειξη Πάφος. Κλασική ερυθρή 

οινοποίηση με μέτριες εκχυλίσεις σε ελεγχόμενες 
συνθήκες. Χαρακτηρίζεται από βαθύ μωβ χρώμα, 

ζωηρό άρωμα, φρουτώδη γεύση και αρωματική μακρά 
επίγευση. Απολαύστε το μεταξύ 16-18°C.

13% alc  / 75cl

CABERNET & MERLOT 
ΚΥΠΕΡΟΙΝΟΣ 2021

Cabernet Sauvignon, Merlot, 2 εξαιρετικές ποικιλίες 
συνδυασμένες για ένα κρασί βαθυκόκκινου χρώματος 

όπου το άρωμα των κόκκινων φρούτων και των 
μπαχαρικών σε συνδυασμό με τις νότες βελανιδιάς του 

προσδίδουν μια μοναδική ήπια πικρή γεύση. Είναι έτοιμο 
για άμεση κατανάλωση, βελτιώνεται ωριμάζοντας για 
άλλα 2-3 χρόνια στο μπουκάλι. Απολαύστε τον ζωηρό 

του χαρακτήρα στους 14 - 16°C.
14% alc  / 75cl

G 24.50

G 20.50

G 17.00

Ερυθροί Οίνοι // Red Wine

YIANNOUDI - VOUNI PANAGIA 2017
A single varietal produced from an indigenous grape 
Yiannoudi; vibrant ruby colour, medium bodied, with 
hot and heady alcohol. Blackberry and blackcurrants, 
and a shaving of dark chocolate, produce a bitter-
sweet palate with a hint of spice, rounded out by 
smokey notes from a year spent in oak barrels.
13.5% alc  / 75cl

OFTHALMO - NELION WINERY
A lovely bright mid ruby hue that announces this pal-
er red grape from the outset. The tannins, whilst dis-
cernible, are soft and pliant. Hints of raisin and prune 
overlay the initial crunchiness of the primary fruit. A 
wine with an approachable and joyful personality. This 
could work with almost anything by way of meat, fowl, 
vegetable or fish.
13.5% alc  / 75cl

ΓΙΑΝΝΟΥΔΙ - ΒΟΥΝΙ ΠΑΝΑΓΙΑ 2017
Μια μονοποικιλία που παράγεται από γηγενή σταφύλι 

Γιαννούδι. ζωηρό ρουμπινί χρώμα, μέτριο σώμα, με 
ζεστό και μεθυστικό οινόπνευμα. Το βατόμουρο και τα 

φραγκοστάφυλα, και ένα ξύσμα μαύρης σοκολάτας, 
παράγουν έναν γλυκόπικρο ουρανίσκο με μια νότα 

μπαχαρικών, που ολοκληρώνεται από καπνιστές νότες 
ενός έτους σε δρύινα βαρέλια.

13.5% alc  / 75cl

OFTHALMO - NELION WINERY 
Μια υπέροχη φωτεινή μεσαία ρουμπινιά απόχρωση που 

ξεχωρίζει αυτό το πιο χλωμό κόκκινο σταφύλι με την 
πρώτη γουλιά. Οι τανίνες, ενώ είναι ευδιάκριτες, είναι 

μαλακές και εύκαμπτες. Νύξεις σταφίδας και δαμάσκηνου 
επικαλύπτουν την αρχική τραγανότητα του πρωτεύοντος 

φρούτου. Ένα κρασί με προσιτή και χαρούμενη 
προσωπικότητα. Μπορεί να συνδυαστεί με σχεδόν 

οτιδήποτε, κρέας, πτηνά, λαχανικά ή ψάρια.
13.5% alc  / 75cl

G 46.00

G 23.50

Ερυθροί Οίνοι // Red Wine

Ποτήρι ερυθρός οίνος (15cl)
Glass of Red Wine (15cl)G4.50

Όλες οι τιμές περιλαμβάνουν δικαιώματα σερβιρίσματος και ΦΠΑ // All prices include service charges and VAT.



COMMANDARIA - VASSILIKI
14% alc  / 12.5cl

Prosecco Bleu
20cl

Tosti Prosecco Brut
75cl

MOËT & CHANDON
75cl

ΚΟΥΜΑΝΤΑΡΙΑ - ΒΑΣΙΛΙΚΗ
14% alc  / 12.5cl

Prosecco Bleu 
 20cl

Tosti Prosecco Brut
75cl

MOËT & CHANDON
 75cl

G 5.00

G 6.00

G 23.00

G 86.00

Κουμανταρία // Commandaria

Αφρώδεις Οίνοι - Σαμπάνια 
Sparkling Wines - Champagne

Η Κουμανταρία (ή κουμανδαρία) είναι γλυκό επιδόρπιο κρασί που παράγεται στη περιοχή Κουμανδαρίας της Κύπρου, στους 
πρόποδες της οροσειράς Τροόδους. Έχει κατοχυρωθεί από την Ευρωπαϊκή Ένωση ως προϊόν ελεγχόμενης ονομασίας προέλευσης.
Η παραγωγή κουμανδαρίας τεκμηριώνεται στην Κύπρο από το 800 π.Χ. αλλά εντατικοποιήθηκε και συστηματοποιήθηκε με τη 
σημερινή της ονομασία κατά την περίοδο της Φραγκοκρατίας, όταν η περιοχή παραγωγής της ανήκε σε λατινικά μοναστικά 
τάγματα (La Grande Commanderie). Παράγεται από λιαστά (ημισταφιδομένα) σταφύλια.

Commandaria (or commandaria) is a sweet dessert wine produced in the Commandaria region of Cyprus, at the foot of the 
Troodos mountain range. It is registered by the European Union as a product of a controlled designation of origin.
The production of commandaria is documented in Cyprus from 800 BC. but was intensified and systematized under its cur-
rent name during the Frankish period, when its production area belonged to Latin monastic orders (La Grande Commanderie).
Produced from sun-dried (semi-peeled) grapes.

Όλες οι τιμές περιλαμβάνουν δικαιώματα σερβιρίσματος και ΦΠΑ // All prices include service charges and VAT.
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Wine making regions of Cyprus

Laona-Akamas
Beautiful locations and 
beaches, picturesque 
villages with rich cultural 
and wine traditions.

Diarizos valley
Idyllic expedition to the 
natural beauties of a 
relatively “unknown”, yet 
rich in vineyards, route.

Commandaria
Known and unknown 
corners that preserve the 
legend of the island’s 
most notable wine.

Pitsilia
Beautiful scenery along 
with excellent wine.

Vouni Panagias-
Ampelitis
Beautiful locations and 
beaches, picturesque 
villages with rich cultural 
and wine traditions.

Krasochoria of
Lemesos
Well known wine villages 
each with its own 
character, all witg 
remarkable winemaking 
tradition.

Mountainous
Larnaka-Lefkosia
Superb locations with 
living traditions.

The rich wine history of Cyprus has been alive and on-
going for something like 6,000 years. 
Take any of our seven routes to expe-

rience Cypriot hospitality and be intro-
duced to the world of Cyprus wine. Visit 

any of the 41 modern wineries that pres-
ently operate on the island and taste their 

wines. Agrotourism and other small units, tav-
ernas and restaurants with high modern standards 
are here to provide you with accommodation and the unique dishes 
of the Cypriot kitchen. Go back in time by visiting restored tradi-
tional wine presses and museums that demonstrate the life, culture 
and traditions of the rural population. See the grape harvest, 
join traditional feasts and enjoy superb local wines in 
abundance.

Akamas Winery

Panagia route



This route is in the north-western part of Cyprus. It is of unique interest, as it is 
not devoted exclusively to wine. In this area, the wine lover and the gourmet can 
visit four wineries and taste their varied and individualistic wines, in combination 
with the tasty specialities of Cypriot food. Tavernas, of which there are plenty 
along the route, will be sure not to disappoint. Together with these delicious at-
tractions, the visitor may enjoy a unique geography, unlike anywhere else on the 
island. Travel along the main roads E701 and E709, which climb to elevations 
providing some fascinating views, with various greenery, substantial expanses of 
forest and a liberal lacing of vineyards combining to attract our attention. The 
outstanding feature of this unique wine zone is the Akamas peninsula. The diverse 
characteristics of the Akamas morphology, the flora and the wildlife rightfully 
make it a rare habitat. The visiting explorer/wine-lover truthfully has a feast for 
the eye, the ears, and the taste-buds.

In this region which, of course, has long wine traditions, among its profusion of 
vineyards, sprinkled here and there with modern wineries, you will encounter a 
welcome not only from the winemakers but everyone else - they are lively, they 
appreciate good wine and enjoy sharing their enthusiasm and their feelings. Good 
wine and good company are all you need - that is their motto.
The route lies east of Pafos in a mountainous area with relatively high altitudes. 
The steep slopes are covered by forest and vineyards. The environment creates 
habitats for a large number of flora typified by the clusters of oak (Quercus in-
fectoria). The pine forests are mainly in the north east. The area has many types 
of mammals, amphibians, reptiles and birds. Along this route, the visitor will find 
seven wineries open to visitors.

Pafos, Mesogi, Tsada, Stroumbi, Kathikas, Akourdaleia, Pano 
Arodes, Kato Arodes, Ineia, Drouseia, Polis, Pegeia.

Pafos, Mesogi, Tsada, Stroumbi, Polemi, Psathi, Kannaviou, 
Asprogia, Pano Panagia, Chrysorrogiatissa, Agia Moni, Statos-

Agios Fotios, Koilineia, Galataria, Pentalia, Amargeti, Eledio, Agia 
Varvara, Acheleia or Choulou, Lemona, Kourdaka, Letymvou, 

Kallepeia.

ROUTE 1

ROUTE 2

Laona Akamas

Vouni Panagias-Ampelitis

East of the town of Pafos, there are three fertile valleys – of the rivers Ezousa, Xe-
ros and Diarizos. This route climbs towards the Troodos mountains following the 
winding Diarizos riverbed, crossing it on occasions and passing 14 hilly villages, 
with an opportunity to visit just two, yet significant wineries.
The valley lies west/southwest of Troodos and includes various types of habitats 
in a relatively small area. The flora and fauna has not yet been fully explored but 
so far a lot of endemic, protected and other species have been recorded. 

This beautiful wine region comprises 20 scenic villages that decorate the south-
ern slopes of the Troodos mountains.
The route takes you through one of the most traditional viniculture areas on the 
southern face of the Troodos mountains with many winemaking villages and 
stands out with its unique flora and fauna. The geology of the area is of interna-
tional interest as it comprises an ophiolite cluster dating 90 million years, 8,000 
metres below sea level.. The geographic and climatic conditions in the area favour 
the cultivation of two basic indigenous grape varieties, the Mavro and Xynisteri. 
Along this route you will find 16 wineries that welcome visitors.

Pafos, Acheleia, Kouklia, Nikokleia, Choletria, Stavrokonnou, 
Kelokedara, Salamiou, Mesana, Arminou, Filousa, Agios 
Nikolaos, Praitori, Kedares,  Agios Georgios, Mamonia, Fasoula.

Lemesos (Limassol), Kolossi, Erimi, Kantou, Souni-Zanakia, Pano 
Kivides, Agios Amvrosios, Lofou, Vouni, Koilani, Pera Pedi, Man-
dria, Kato Platres, Omodos, Vasa, Malia, Arsos, Pachna, Anogyra, 
Avdimou.

ROUTE 3

ROUTE 4

Diarizos Valley

Krasochoria of Lemesos



This route belongs to Com-mandaria, the legendary wine of the region. The 14 vil-
lages that produce it are to be found at an altitude of 500 to 900 metres. They are 
surrounded by vineyards of indigenous red Mavro and white Xynisteri, the grapes 
that for centuries have been the backbone of this gorgeous sweet wine. The vines 
share the landscape with thick, bushy wild growth and sparse woods. The first stop 
is the village of Kolossi, location of the castle which dates back to the age of the 
Crusaders. The Order of Knights of St John who were stationed here were early 
sponsors and developers of the unique sweet wine of the area, and provided the 
name that it proudly carries till today. Some researchers suggest that this is prob-
ably the mellow “Napa” known from historical times, first mentioned by the Greek 
poet Hesiod, who flourished sometime between 750 and 650 BC, in his writing 
“Work and Days”.

This route passes through the mountainous area east of  the highest peak of Troo-
dos. This is Pitsilia, a popular name in folk songs. The wine lover can visit 11 vil-
lages, nestling below three proud mountaintops – Olympus at 1,950 metres (6391 
feet), Madari at 1,600 (5249 feet) and Papoutsa at 1,400 (4593 feet) - overlooking 
Pitsilia’s vineyards. In this rugged landscape, every accessible slope - and hence 
cultivated - is regarded as a gift from God and the lo-cal people have not left an 
inch unplant-ed: almond trees, olive groves, walnuts and apples adorn every street 
and every yard. But of, perhaps, greater interest is images provided by the expanse 
of vineyards, with the pine forests behind them. The long-ripening grapes here, the 
highest vineyards in the country, are picked and taken to two local winemakers.

Lemesos (Limassol), Kolossi, Erimi, Monagri, Agios Georgios, 
Silikou, Doros, Laneia, Trimilkini, Agios Mamas, Kapileio, Zoopigi, 
Kalo Chorio, Agios Pavlos, Agios Konstantinos, Louvaras, Gerasa, 

Apsiou.

Lemesos (Limassol), Trimiklini, Pelendri, Potamitissa, Dymes, 
Kyperounta, Chandria, Polystypos, Alona, Agros, Agios Ioannis, 

Agios Theodoros.

ROUTE 5

ROUTE 6

Commandaria

Pitsilia

This is a route takes in the rural areas of Larnaka and Lefkosia,  making its 
way through ten villages, and including three wineries, small museums and work-
shops. Even though it is outside the traditional wine regions, there are active 
winemakers here who have planted vineyards with the Assyrtiko, Malvasia Aro-
matica, Chardonnay and Maratheftiko grape varieties. The route also includes a 
visit to the very well known village of Lefkara, popular for its lace and silverware, 
as well as Fikardou where you can see one of the oldest traditional wine presses 
in Cyprus.
The route passes through the Machairas forest which covers part of both Lefko-
sia and Larnaka districts, with an altitude ranging from 300 metres (984 feet) to 
the 1,423 metres (4668 feet) of Kionia peak. Geologically, the area belongs to the 
Troodos ophiolithic complex, covering a forested area of igineous rocks.

Lefkosia (Nicosia), Skarinou, Lefkara, Kato Drys, Vavla, Ora, 
Odou, Farmakas, Gourri, Fikardou, Kalo Chorio.

ROUTE 7

Mountainous Larnaka - Lefkosia

Tzielefos Medieval Bridge

Follow the wine routes 
of Cyprus, explore nature 
miracles along the path and 
discover picturesque villages.

Ακολουθήστε τους δρόμους του 
κρασιού και ανακαλύψτε τα κρυμμένα 
θαύματα της φύσης ανάμεσα στα 
γραφικά χωριά του νησιού.



code: atlantis2020!

Allergy statement: Menu items may contain or come into contact 
with wheat, eggs, nuts, meat and milk. If you have specific allergies 
please communicate it to the service staff.

Τροφικές αλλεργίες: Κατά την διάρκεια παρασκευής των πιάτων 
οι τροφές ενδέχεται να έρθουν σε επαφή με σιτάρι, αυγά, ξηρούς 
καρπούς, κρέας ή γάλα ακόμα και αν δεν αποτελούν συστατικά τους. 
Παρακαλούμε αν έχετε οποιασδήποτε μορφή τροφική αλλεργία 
παρακαλώ ενημερώστε τον σερβιτόρο που σας εξυπηρετεί. 

Όλες οι τιμές περιλαμβάνουν δικαιώματα σερβιρίσματος και ΦΠΑ.
All prices include service charges and VAT.


